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CooRies un, Glo

Was du zusatzlich brauchst:
12 EL geschmolzene Butter, abgekiihlt
1 Ei
1TL Vanilleextrakt

Anleitung:

Den Backofen auf 180°C Ober-/Unterhitze
vorheizen und ein Backblech mit Backpapier
belegen. Geschmolzene Butter, Ei und
Vanilleextrakt in eine groRe Schiissel
geben. Keksmischung aus dem Glas
hinzufiigen und alles gut miteinander
vermengen. Walnussgrofte Teigkugeln auf
dem Backpapier verteilen und
vorsichtig flach driicken. 9-11 Minuten
im Ofen backen. Abkiihlen lassen und
geniessen!
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Was du zusatzlich brauchst:
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Was du zusatzlich brauchst:
12 EL geschmolzene Butter, abgekiihlt
1Ei
1 TL Vanilleextrakt

Anleitung:

Den Backofen auf 180°C Ober-/Unterhitze
vorheizen und ein Backblech mit Backpapier
belegen. Geschmolzene Butter, Ei und
Vanilleextrakt in eine grolRe Schiissel
geben. Keksmischung aus dem Glas
hinzufiigen und alles gut miteinander
vermengen. WalnussgroRe Teigkugeln auf
dem Backpapier verteilen und
vorsichtig flach driicken. 9-11 Minuten
im Ofen backen. Abkuhlen lassen und
geniessen!
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