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Heidewitzka! Diese kleine Brownietarte lässt mein Herzchen jedes Mal vor Freude hüpfen.  

Sie ist nicht nur ratzfatz zubereitet, sondern schmilzt ebenso fix auf der Zunge.  

Ein Schokoladenträumchen zum Verlieben. 

 

Den Backofen auf 150 °C Ober-/Unterhitze vorheizen. 

Vier kleine runde Förmchen (10 cm Ø) einfetten.

Die Kuvertüre grob hacken und mit der Butter, dem Zucker und der Sahne in einer Glasschüssel über 

dem Wasserbad erwärmen, bis alle Zutaten geschmolzen sind und eine glatte Masse entsteht.  

Zum Abkühlen beiseitestellen.

Die Himbeeren waschen und trocken tupfen.  

Die Eier mit dem Mehl in einer kleinen Schüssel gut verquirlen und mit der Schokoladenmischung  

verrühren. Den Teig in die vorbereiteten Förmchen füllen und mit den Himbeeren garnieren.  

35—40 Minuten im vorgeheizten Backofen backen, die Holzstäbchenprobe machen.  

Direkt vernaschen oder im Förmchen zum Picknick transportieren.

 

Zum Backen eignen sich sowohl kleine Springformen 

und Pfännchen als auch flache Glas- oder Keramikschalen. 

Die Himbeeren lassen sich perfekt durch Brombeeren oder Erdbeeren ersetzen. 

F ÜR DIE TARTELETTES

200 g Zartbitterkuvertüre......60 g Butter......90 g Zucker......60 ml Sahne

125 g Himbeeren......3 Bio-Eier......25 g Mehl

HIMBEER-BROWNIE-
TARTELETTES

ERGIBT 4 TARTELETTES À 10 CM Ø




